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70% Chard]ﬁlnay - 30% Pinot Noir
3 ans de maturation

BLANC SUPREME

Sortie en 2016, cette cuvée est 'exact cpposé de Brut Supréme en fermes d'assemblage.
Blanc Supréme représente le Yin du Yang soitf la lune, la fraicheur et la réceptivité.
En 2023, la Maison Bonvalet réintégre Blanc Supréme & sa collection.

70% Chardonnay
30% Pinot Noir

Fermentation malolactique
6 grammes par litre

3 ans de maturation

La robe est or profond étoffée par un long
cordon de fines bulles.
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