
30% Chardonnay - 25% Pinot Noir - 45% Meunier 
 4 ans de maturation 

LES CARACTÉRISTIQUES
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30% Chardonnay 
25% Pinot Noir 
45% Meunier

LA DÉGUSTATION
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La robe est d’un doré profond synonyme d’une belle 
fraîcheur éto�ée par un long cordon de fines bulles.

Brut - 7 grammes par litre
Extra-Brut - 5 grammes par litre

Fermentation malolacticque  

4 ans de maturation 

Poire Fleur de sureau

La Maison Bonvalet est née du besoin et de la capacité d’entreprendre, de saisir les opportunités,
de ne pas se contenter du status quo et de la volonté de se dépasser. 

Epopée est la cuvée emblématique de la Maison, celle qui représente son commencement.
Elle symbolise l’Action au service de l’ambition. 

champagnebonvalet@dwsgroupe.com  |   +33 (0)3 26 54 23 65  
À consommer avec modération


