
M A R P É S I A 

75% Chardonnay - 10% Pinot Noir -  
15% Coteaux-Champenois

 2 ans de maturation 

LES CARACTÉRISTIQUES

M A R P É S I A 

75% Chardonnay 
10% Pinot Noir 
15% Coteaux-Champenois

LA DÉGUSTATION

LES ARÔMES

La robe est rose pétale avec des bulles rapides.

Brut - 10 grammes par litre
Fermentation malolactique  

2 ans de maturation 

Framboise Fraise

Notre Conquête n’est pas seulement la nôtre elle est aussi celle de toutes les personnes 
qui nous ont permis d’y arriver, toutes ces personnes qui ont cru en notre vision, notre 
ambition. Une conquête, comme la dégustation d’un bon vin, est toujours à partager !
Marpésia rend hommage à cette solidarité et au partage de l’essentiel : les bonheurs 

simples qui nous unissent.
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champagnebonvalet@dwsgroupe.com  |   +33 (0)3 26 54 23 65  
À consommer avec modération


